[.a Douzieme Heure

69.

Accords mets et vins : 35.

CE MENU VOUS EST PROPOSE CHAQUE MIDI, DU MARDI AU VENDREDI, HORS JOURS FERIES

Fine tartelette d'haricots verts rafraichis d’'une vinaigrette lait ribot, crémeux chévre d’Argonne

ou
Jaune d'ceuf Bio confit, petits pois frais, poutargue rapée et I'huile de liveche

Aile de raie rotie au beurre demi-sel, fraicheur de carottes au gingembre et jus de moules

ou
Filet de cochon des Ardennes, caviar d'aubergine fumé, oignons nouveaux et éclats de noisette

ile flottante a la vanille de Madagascar, créme anglaise onctueuse, caramel et croustillant aux amandes

ou
Abricots de Camargue rétis au miel d'acacia de Champagne, infusés au romarin frais

COMPLETEZ VOTRE MENU D’'UN CHARIOT DE FROMAGES

26.

PRIX NETS EN EUROS,
SERVICE COMPRIS



