[.a Douzieme Heure

69.

Accords mets, vins et champagnes : 35.

CE MENU VOUS EST PROPOSE CHAQUE MIDI, DU MARDI AU VENDREDI, HORS JOURS FERIES

Nuance de beoeuf cru maturé, fraicheur de concombre et jeunes pousses de pimprenelle

ou
Artichauts braisés au barbecue, écume légere de comté 24 mois et vinaigrette acidulée

Cabillaud « péche de ligne » de bretagne au beurre demi-sel,
Fenouil braisé et sabayon a I'huile d'olive de Provence

ou
Filet mignon de cochon des Ardennes, fricassée de feves et petits pois, émulsion ail des ours

Fraicheur au café de la maison Miguel, biscuit amande, noisette, cranberry et sorbet café

ou
Rhubarbe confite et infusée a la verveine, mousse onctueuse au lait ribot

COMPLETEZ VOTRE MENU D'UN CHARIOT DE FROMAGES

206.

PRIX NETS EN EUROS,
SERVICE COMPRIS



